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Bilan pédagogique des formations 2022 - 2023

67 stagiaires formés 70 heures animées

N

90% 70%
Présentiel Partenariats

10% des formations ont été réalisées 70% des formations sont realisées

a distance pour les partenaires d'APQUALEA
‘ 94% I ‘ 90%

Validation des acquis Satisfaction a chaud

Les stagiaires ont obtenu Ui Le niveau de satisfaction moyen des

moyenne de 94% aux questionnaires stagiaires en fin de formation a été
d'évaluation des acquis en fin de formation de 90%

‘ 83%

Recommandation a froid

Lors de I'évaluation des formations a froid, le
taux de recommandation des formations par
les stagiaires a été de 83%
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Bilan pédagogique des formations 2022 - 2023

Thématiques des formations animées

Plan de Maitrise

Sanitaire
30% Audit interne
30%
Retrait/ rappel
10%
Food Defense IFS Logistique

10% 20%
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processus certifié Délivrée par ' @
= 3 REPUBLIQUE FRANCAISE certifg-

La certification qualité a été délivrée au titre de la catégorie daction suivante :
- L.6313-1- 1° Actions de formation

La certification Qualité Qualiopi a été délivrée a APQUALEA au titre de la catégorie d'actions suivante :
actions de formation.

APQUALEA est un prestataire de formation enregistré sous le numéro 5244091924 aupres du préfet de
région de Pays-De-La-Loire. Cet enregistrement ne vaut pas agrément de I'Etat.
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